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- MARGNY LES COMPIEGNE - Suzanne L’core - Primaires : .
Du 04/12/2033 au 08/12/2023 ‘

Menu

Gratin de pommes de terre fagon tartiflette

Gouda Bio @
Clémentine

Taboulé (a la semoule Bio) @

Réti de dinde - Sauce béchamel aux fines herbes
/Omelette du chef au fromage ®0

Mélange de carottes Bio et brocolis

Yaourt aréme (régional)

Jambon blanc

/Quenelle au brochet - Sauce creme
Purée de pommes de terre

Brie

Kiwi Bio @

Salade verte - Vinaigrette aux fines herbes

Boulettes de boeuf Bio @O - sauce tomate
/Boulettes de soja - Sauce tomate
Pommes de terre cubes rissolées

Tarte aux pommes et noisettes recette du chef o

Médaillon de merlu MSC - Sauce aneth
Riz de camargue IGP

Vache qui rit Bio
Banane Bio @

Vendredi

Dn @ . O X O . Les menus sont susceptibles de modification sous réserve d'approvisionnement.
Bio “Produit labellisé - Plat signature 7 Origine France Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine francaise.
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MARGNY LES COMPIEGNE Suzanne Lﬁ:ore Primaires . .4 :
Du 11/12/2@3 au 15/12/2023 '
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Paupiette de veau FR O - sauce champignons
/Paupiette de poisson - Sauce champignons
Haricots verts Bio persillés

Suisse fruité

Orange oc)

Chou blanc répé (régional) Q. Vinaigrette mimosa
Gratin de coquillettes Bio, petits pois, béchamel fromageére @
Flan chocolat

Emincé de filet de poulet - Sauce au curry
[Filet de colin lieu MsC@ - sauce au curry

Semoule Bio @
Coulommiers
Cocktail de fruits

Potage de lIégumes
Hachis parmentier de boeuf
/Parmentier de poisson

Pomme HVE &

Beignet de calamars a la romaine - Sauce tartare
Chou fleur HVE Béchamel

Speculoos

Yaourt sucré

Vendredi

O . . @ L. Q) . - Les menus sont susceptibles de modification sous réserve d'approvisionnement.
Origine France “* Bio @’Régional “Produit labellisé Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine francaise.
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© _ MARGNYLES COMPIEGNE - Suzanne L.core Primaires @,
. ® _Du 18/12/2023 au 22/12/2023
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Menu

Sauté de porc (régional) ®O0 - sauce charcutiere
/Marmite de la mer®
Boulghour bio @

Vache qui rit Bio
Flan nappé caramel

Créme de Potiron

Knack

/Nuggets végétarien de blé
Petits pois et carottes
Clémentine

Poisson blanc meuniere Msc® - , citron

Blé Bio @ - Epinards béchamel
Suisse sucré
Gaufre de Lieége

Perles de pate océane

Roti de dinde farci aux marrons et noisettes - Sauce aux marrons et pain d'épice
/Boulettes de soja - Sauce aux marrons et pain d'épice

Pommes duchesse

Blche de Noél 2023 - Clémentine

Tortillas de pommes de terre, épinards et emmental Bio @
Saint Méret Bio
Compote pomme

Vendredi

Onigi Ooriai Q) ) L . Les menus sont susceptibles de modification sous réserve d'approvisionnement.
Régional 1Y Origine France " Produit labellisé = Bio Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine francaise.



