Potage du Chef
a la carotte

Saucisson sec

Paupiette de
veau au jus

Gratin de
butternut et
pomme de terre

Chévre

Yaourt bifidus
vanille

Velouté aux
asperges

Salade de
tomates au thon
Escalope de
volaille sauce

pruneaux

Pommes vapeur

Gouda

Fruit de saison

Bouillon de
légumes
vermicelles

Salade
espagnole

Rissolette de
veau

Courgettes
braisées
Bleu

Fromage blanc
aux fruits

Potage du chef
au potiron

Haricots verts
vinaigrette
Sauté de cerf au

jus

Poélée de
légumes
d’automne

Coulommiers

Tarte poire
bourdaloue

Pavé de saumon

Salade de fruits

Soupe chinoise

Salade
d’andouille

sauce aneth
Poélée de
fenouil

Brie

exotiques

Ville de

nh=wrest

Potage au
potiron

Asperges
vinaigrette

Estouffade de
porc a Porange

Nouilles sautées

Camembert

Mousse au
citron

restauration

Dimanche
11 Octobre
2026

Potage du chef
ala courgette

Salade de
pomme de
terre aux
harengs

R6ti de boeuf
au jus

Chou-fleur
braisé

Saint paulin

Chou vanille




e

Potage du Chef
aux épinards

Salade franc-
comtoise

Cote de pore
sauce moutarde

Pommes
boulangéres

Tomme blanche

Fruit de saison

Soupe au
cresson

Taboulé a la
menthe

Poulet sauté a la
chinoise
Poélée asiatique

Gouda

Petits suisses
sucrés

Velouté aux
bolets

Salade
laperousse
Paupiette de
veau sauce

créme

Semoule

Cheévre

Péche au sirop

Potage du chef
aux pois cassés

Salade italienne
aux
champignons

Sauté de boeuf
sauce poivrons

Ratatouille du
chef

Edam

Tarte flan
patissier

Soupe
minestrone

Macédoine

mayonnaise

Filet de carrelet
sauce
hollandaise

Riz créole
Fourme
d’Ambert

Yaourt aux
fruits

Ville de
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Velouté
poireaux
pomme de terre

Rillettes
Aiguillettes de
poulet sauce
provencale
Courgettes a
Pail
Saint Nectaire

Fruit de saison

festauration

Dimanche
18 Octobre
2026

Potage du chef
ala courgette

Céleri rapé
sauce rose
Langue de
boeuf sauce
charcutiére
Gratin
dauphinois
Emmental

Beignet aux
pommes
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restauration
Dimanche
25 Octobre
2026
Potage du chef Soupe de Soupe a ’oignon Potage du chef Potage de Soupe de Potage du chef
Dubarry tomate au potiron légumes poisson lentilles et
vermicelles méditerranée pommes de
Salade de riz Salade Olivier Terrine de Mousse de terre
ceuf tomate Poireaux légumes canard Chou-rouge aux
vinaigrette tricolore noix Salade de mais,
Couscous pois chiche et
Réti de dinde Poulet merguez Jambon braisé Filet de colin poivrons
sauce soubise Boeuf au jus Sauce curcuma Blanquette de
bourguignon volaille Emincé de
Brocolis a Semoule Poélée volaille sauce
Panglaise Purée Campagnarde Poélée de navets Riz aux oignons tajine abricots
Pont ’Evéque Légumes tajine
Gorgonzola Pavé demi-sel Brebis créme Tomme noire Tomme blanche
Munster
Mousse au Yaourt fermier Compote de Gateau du chef a
chocolat fraise pommes la citrouille Fruit de saison Yaourt brassé Beignet abricot
bananes bulgy
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Semaine du 26 au 1er Novembre 2026

Soupe chinoise

festauration

Velouté a la

Dimanche
1ier Novembre
2026

Potage du chef
a la courgette

Potage du chef Velouté aux Bouillon de Soupe de
aux poireaux asperges poule carottes au lait tomate
vermicelles de coco du chef
. Betteraves Feuilleté Salade a
Carottes rapées Terrine de Salade bicolore Euf dur rouges hot dog P’américaine
échalote campagne macédoine ciboulette
Langue de boeuf Boudin noir
Lasagnes Garniture potée Ke:bab de Escalope de Filet de hoki S#Ice: aux pommes
bolognaise lorraine volaille sauce porc sauce sauce charcutiere
tomate brune armoricaine
Salade verte Légumes potée . P9e1ee Purée
Frites au four Courgettes a Riz créole De légumes
Pail d’automne
Gouda Rondelé Cantal Tendre bleu
Babybel Livarot Samos
Mousse au Yaourt 5 P . . i
chocolat noir aromatisé Fruit de saison Eclair vanille Créeme dessert Yaourt aux Paris-Brest
pralinée fruits




